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Unser LandFlair-Basteltipp:

Heize den Ofen auf 180 °C vor.. 
Füge 1 Tasse weiche Butter,, 1 Ei 

und 1 Teelöffel Vanilleextrakt in 
einer Schüssel hinzu.. Füge den  
Inhalt des Glases hinzu und  

vermenge alles gut.. 

Forme Teigbällchen und lege  
sie auf ein mit Backpapier  

ausgelegtes Blech.. 

Backzeit:: 10-12 MINUTEN,  
bis sie goldbraun sind..

SCHOKO-NUSS-KEKSE
Rezept

Backmischung im Glas 
mit Schokolade und Nüssen
Weihnachten steht vor der Tür, und kulinarische Köstlichkeiten zu verschenken 
ist eine beliebte Tradition. Unser Tipp: eine Backmischung im Glas für festliche 
Schokoladen-Nuss-Kekse – ein wahrhaft geschmackvolles Geschenk. 

Sie benötigen:
Eine Flasche mit großer Öffnung, einen Trichter, einen Esslöffel und folgende Zutaten:  

1,75 Tassen Allzweckmehl, ¹/²  TL Backpulver, ¹/²  TL Natron, ¹/²  TL Salz, ³/4  Tasse brauner 

Zucker, ¹/²  Tasse Zucker, 1 Tasse Schokoladenstückchen und 1 Tasse gehackte Nüsse

Und so geht’s:
Schicht 1 (unten): Füllen Sie das Glas mit 1,75 Tassen Allzweckmehl. Verwenden Sie 

einen Löffel oder einen Trichter, um sicherzustellen, dass es gleichmäßig verteilt ist.

Schicht 2: Streuen Sie das Backpulver gleichmäßig über die Mehl-Schicht.

Schicht 3: Danach fügen Sie das Natron hinzu.

Schicht 4: Geben Sie das Salz auf die Natron-Schicht.

Schicht 5: Jetzt können Sie den braunen Zucker gleichmäßig über die vorherigen 

Schichten gießen und leicht andrücken.

Schicht 6: Gießen Sie den weißen Zucker auf die Schicht mit braunem Zucker.

Schicht 7: Nun verteilen Sie die Schokoladenstückchen im Glas.

Schicht 8 (oben): Zum Schluss füllen Sie die gehackten Nüsse ein.

Gestalten Sie noch eine kleine Backanleitung. Die Anleitung zusammenrollen und als Anhänger mit einer hübschen Schleife  

am Glas befestigen. Wenn Sie keine schöne Handschrift haben, können Sie die Anleitung natürlich auch ausdrucken. 


