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Weihnachten steht vor der Tiir, und kulinarische Késtlichkeiten zu verschenken
ist eine beliebte Tradition. Unser Tipp: eine Backmischung im Glas fiir festliche
Schokoladen-Nuss-Kekse — ein wahrhaft geschmackvolles Geschenk.

Sie bendtigen:

Eine Flasche mit grofer Offnung, einen Trichter, einen Essléffel und folgende Zutaten:
1,75 Tassen Allzweckmehl, /2 TL Backpulver, /2 TL Natron, /2 TL Salz, 3/4 Tasse brauner

Zucker, /2 Tasse Zucker, 1 Tasse Schokoladenstiickchen und 1 Tasse gehackte Niisse

Und so gehts:

Schicht 1 (unten): Fiillen Sie das Glas mit 1,75 Tassen Allzweckmehl. Verwenden Sie

einen Loffel oder einen Trichter, um sicherzustellen, dass es gleichmafig verteilt ist.

Schicht 2: Streuen Sie das Backpulver gleichmafig Uiber die Mehl-Schicht.
Schicht 3: Danach fiigen Sie das Natron hinzu.

Schicht 4: Geben Sie das Salz auf die Natron-Schicht.

Schicht 5: Jetzt konnen Sie den braunen Zucker gleichmafig tiber die vorherigen
Schichten giefen und leicht andriicken.

Schicht 6: Gieflen Sie den weiflen Zucker auf die Schicht mit braunem Zucker.
Schicht 7: Nun verteilen Sie die Schokoladenstiickchen im Glas.

Schicht 8 (oben): Zum Schluss fiillen Sie die gehackten Nisse ein.

SCHOKO -_NJ@ KEKSE

HEIZE DEN OFEN AUF 160°C VOR,
FUGE 1 TASSE WEICHE BUTTER, 1E)

UND 1 TEELOFFEL VANILLEEXTRAKT IN

EINER SCHUSSEL HINZU. FUGE DEN
INHALT DES GLASES HINZU UND
VERMENGE ALLES GUT.

- FORME TENGBALLCHEN UND LEGE
SIE AUF EIN MIT BACKPAPIER
AUSGELEGTES BLECH.

BACKZEIT: 10-12 MINUTEN,
BIS SIE GOLDBRAUN SIND.

Gestalten Sie noch eine kleine Backanleitung. Die Anleitung zusammenrollen und als Anhdnger mit einer hiibschen Schleife

am Glas befestigen. Wenn Sie keine schone Handschrift haben, kénnen Sie die Anleitung nattirlich auch ausdrucken.



